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RESTAURATION

Automne MERCREDI VENDREDI
Carottes au Cumin A3 Coleslaw Céleri rave et sauce curry Panais rotis au miel Terrine de poissons
Cervelas aux petits oignons Betterave vinaigrette 45 Concombre creme et menthe Sala‘de cluedo (ch.oulblanc, Radis rapeée
gruyere, tomate, vinaigrette)
Nems Wraps Vege Wings de poulet Samoussa Beignet a la Romaine
POISSON Lieu ala Napolitainre Dos de Colin sauce Vierge Saumonette facon parmentiere Filet de colin Paupiette de saumon
Haut de cuisse de poulet Carbonade flamande T Steack haché Sauté de volaile Cordon bleu
Aubergines Bio 7 B Grenailles rotis - Endives a5 Haricots beurres au pesto i Gratin de Brocolis A8
Tagliatelles B Purée de PDT braisées | Semoule au Tabel
* 1 fromage ou 1 laitage au * 1 fromage ou 1 laitage au * 1 fromage ou 1 laitage au * 1 fromage ou 1 laitage au * 1 fromage ou 1 laitage au
choix parmi 3 choix parmi 3 choix parmi 3 choix parmi 3 choix parmi 3
Mousse chocolat Fromage blanc coulis de fruits Beignets aux pommes Riz au lait Blanc manger myrtille
DESSERTS DRESSES
Tartes normande Entremet chocolat Mousse maison Gauffres Mandarine

Raisin Fruits au choix Banane Prune 48| Pomme




