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Salade de riz

Automne
Mousse clciaglig’;t:rave aux Eﬁ Paté en croute de nos regions salade au crabe Poivrons en duo et oignons
CEufs dur sauce curry Salade d'endives el polreaux a & a8 Radis en julienne sce citron Celeri remoulade
Parisienne i
Friand viande Wrap saumon e Nems Taquillos Samoussa
MELTING POT Colin sauce agrume beignet a la romaine Saumonette au basilic Steak de thon Dos de lieu
Sauté de dinde "*;‘“ cuisse de poulet aux pruneaux Omellette Boulettes vege Sauté de poulet
Endive braiser courgettes Navets braisés Brunoise legume H Beurre Duo de carotte
Lentilles riz boulgour Torsades
* 1 fromage ou 1 laitage au * 1 fromage ou 1 laitage au * 1 fromage ou 1 laitage au * 1 fromage ou 1 laitage au * 1 fromage ou 1 laitage au
choix parmi 3 choix parmi 3 choix parmi 3 choix parmi 3 choix parmi 3
. . Riz au lait Maison : . .
poire au sirop . . Crumble pommes noix Riz au lait Mousse dessert
Coulis exotique
DESSERTS DRESSES
Muffin Chocolat noir beignet choco tarte citron Tarte coco Eclair chocolat
Poire fruits Raisin

Clementine

Pomme




