Comment sont élaborés Des actions de sensibilisation

les menus de vos enfants ? pour vos enfants
Nos diététiciennes établissent des menus qui servent de Trés engagés dans la lutte anti-gaspillage et dans I’éducation alimentaire des enfants, Elior
référence a nos cuisiniers. Elles garantissent I’équilibre alimentaire et la proposera a vos enfants :

variété des recettes. Les menus suivent les recommandations et la législation

visant a respecter la fréquence d’apparition des plats et les quantités servies e des actions pédagogiques visant a réduire le gaspillage alimentaire et particulierement du

pour chaque type d’aliments. pain.
e |’accompagnement par notre Diététicienne qualiticienne pour animer des modules
Nous privilégions des produits de saison afin de disposer de denrées éducatifs sur le theme de la nutrition et I'équilibre alimentaire

fraiches et savoureuses.

La communication

Nous favorisons le plaisir de avec les parents

manger. 200 recettes

Nos experts culinaires créent chaque testées Chaque P'Durql")l

année de nouvelles recettes, testées , . ’ '. ’ h l, I.' 2

et approuvées par un panel annee aupres te ec arger app 1!

d enfénts. \Les noluveautes de 1500

contribuent a la  découverte

alimentaire que nous encourageons éléves MENU Consulter, enregistrer

dans nos restaurants. = ou imprimer les menus
de la cantine.

Avec bon’App,

consultez les repas

de vos enfants a la cantine
en toute transparence !

Rester informé
sur la qualité et l'arigine
des plats servis,

@ Consulter la présence
' ﬁ d’allergénes dans
L‘ - chague plat.

VS Découvrir les animations

» ‘@ et les actualités dans le
H bon'App APPLICATION
e l IO r (@, o T Téléchargez bon’App, restaurant de vos enfants,

’'appli qui vous simplifie la vie !




